
Activité 3 : Modélisation microscopique

Thème Compétences Mots clefs

Organisation et

transformations de

la matière

Extraire des informations

Communiquer à l’aide de documents

variés

états de la matière à

l’échelle microscopique

DOCUMENTS

Doc. 1 : Le secret d’un soufflé bien réussi            Doc. 2 : Modèle microscopique des

états physiques de l’eau



TRAVAIL À EFFECTUER

À l’aide du modèle microscopique décrit dans le document 2, schématise les particules

d’eau contenues dans la pâte avant puis après la cuisson afin de répondre à la question :

Pourquoi le soufflé gonfle-t-il pendant la cuisson ?

avant la cuisson : après la cuisson :


