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a)  Verser dans un verre à pied la quantité exacte d’eau nécessaire à cette recette. Soyez le plus précis possible.


b) Appeler le professeur pour expliquer votre méthode.
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Q@O @@ @ 1110y Temps de préparation : 20 minutes

Temps de cuisson : 0 minutes

Ingrédients (pour 6 personnes) :
- 300 g de farine de froment

-3 cuilléres & soupe dhuile dolive
- 172 cube de levure de boulanger
-1 cuillére & café de sucre

-1 pincée de sel
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Préparation de la recette :
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Dans une casserole, verser le sucre avec I'eau et mélanger
surfeu moyen jusqu'a ce que le caramel apparaisse.

Etape2

S'utilise de suite aprés la cuisson terminée.
[& rmoute amavsTe oe course
Etape3

. Sivous désirez un caramel plus liquide, il suffit de rajouter
Ustensiles de 'eau aprés la cuisson.

J'ajoute mon grain de sel
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