
Étude 4     :  La spécificité des enzymes  

Les protéines exprimées dans la cellule peuvent avoir des fonctions biologiques variées, en particulier la 
réalisation de réaction chimique par les enzymes. Les enzymes sont des biocatalyseurs (catalyseurs 
biologiques) qui accélèrent les réactions chimiques. Chaque enzyme peut transformer une molécule appelée
substrat en une autre molécule appelée produit. Par exemple, l’amylase et la pepsine participent à la 
digestion des aliments.
Problématique : Comment les enzymes permettent-elles de digérer spécifiquement certains 
aliments ?
On cherche à identifier la spécificité d’action et la spécificité de substrat de diverses enzymes 
impliquées dans l’alimentation (amylase, pepsine).

Matériel et données

- Solutions purifiées d’enzymes digestives : amylase (salive et sucs pancréatiques) et pepsine (protéase 
pancréatique qui agit dans l’estomac)
- Solutions de substrats alimentaires : amidon, ovalbumine (sa présence est identifiée par un trouble dans 
la solution, sa dégradation rend le liquide transparent)
- Réactifs : eau iodée (coloration bleue en présence d’amidon), Liqueur de Fehling (précipité rouge brique 
en présence de glucides simples).
- Bain marie à 37°C, tubes à essai, HCl 1M, eau distillée

Déroulement de l’activité

➢ ETAPE 1 : Proposez une stratégie expérimentale afin de déterminer si l’amylase et la pepsine 
peuvent digérer les mêmes molécules (substrats)
                                       Appelez le professeur pour vérification

➢ ETAPE 2 : Mettez en oeuvre le(s) protocole(s) proposé(s)
                                        Appelez le professeur pour vérification

➢ ETAPE 3 : Récapitulez vos résultats sous la forme la plus appropriée.
- Analysez les résultats obtenus et utilisez les documents 1 à 3 pour compléter votre travail
- Présentez les résultats sous une forme qui vous semble la plus adaptée

➢ ETAPE 4 : Répondez au problème initial et identifier le niveau de spécificité des enzymes
- Rédigez un texte qui répond au problème.

➢ En fin de séance, rangez le matériel et nettoyez la paillasse






