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CORRECTION Dilution d'une solution

Appréciation
1 2 3 4

Compétence Questions

S'approprier

Analyser / Raisonner

Réaliser
Valider
Communiquer

La dilution est un procédé consistant a obtenir une solution de concentration inférieure a celle de départ, soit par ajout
de solvant, soit par prélévement d'une partie de la solution et en complétant avec du solvant pour garder le méme volume.
La solution de départ est appelée "solution mére" et la solution obtenue aprés dilution est appelée "solution fille".

Exemples :
On préléve un volume de solution de concentration C
— 1 | etonajoute le méme volume de solvant. g 0000 A’
Dilution au 3 J 1 volume
La concentration sera divisée par 2: C' = = d'eau
1volume
de solution
On préléve un volume de solution de concentration C
Dilution au 1 | et onajoute 9 fois le volume de solvant.
10
La concentration sera divisée par 10: €' = — 9 volumes
10 d'eau
A 1volume
. V. de solution

T. P. Dilution au 1/10*™ d'un vinaigre.

Le vinaigre blanc vendu dans le commerce est obtenu a partir d'alcool. Il n'est pas utilisé pour la cuisine mais sert en
général de produit de nettoyage anti-tartre gréce a son acidité.

En effet, sous |'effet d'une V| 0]
oxydation au contact de I'air, w -« VINAIGRE

les molécules d'alcool se mdedooholov:nugre de dlcoolcrs? |
transforment peu d peu en Ocet spirytusowy « Alkoholni kis

www.bulle-verte.bio * Tél 047590 83 0¢

Vinaigre 12°BIO" ,_,)

Vinaigre ménager BIO" multi-usoges concentré ll

4 12° d'acidité pour un entretien sain et écologique.

#De la cuisine & la salle de bain : détartre éviers, robinets,
salle de bains, tollettes,

# Fait briller les vitres, miroirs, surfaces carrelées, vaisselles...
# Elimine les odeurs dans les fours, réfrigérateurs, poubelles...
# Adoucit le linge, protége la machine  laver.

Dosage : pur sur une éponge, dilué de moitié dans une cafetiére,
3 ¢ & soupe par lavage en machine.150 ml dans 5| d’eau pour le sol...

molécule d'acide éthanoique.

1) Dans le commerce la caractéristique des vinaigres d'alcool est le degré d'acidité noté d° exprimé en pourcentage. Il
s'agit de la masse d'acide éthanoique contenu dans 100 g de vinaigre.

Noter les degrés d'acidité des vinaigres donnés : Vinaigres a 8%, 10% et 12%
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2) Réaliser la dilution au 1/10°™ du vinaigre fourni selon le protocole a compléter ci-dessous.

Matériel :

pipette 10 mL
fiole jaugée 100 mL + bouchon

propipette bécher

pissette d'eau distillée

Etapes du protocole

Description

supérieur

A Il'aide de la pipette 10 mL munie d'une propipette, on préléve
10 mL de vinaigre pur dans le bécher jusqu'au trait de jauge.

BN
@
| On verse les 10 mL de vinaigre pur dans une fiole jaugée de 100
2 Trait de
ouge | mL.
inférieur =3
-

3 ﬂ On ajoute dans la fiole une petite quantité d'eau distillée.
-
| On bouche la fiole puis on mélange en faisant tourner la fiole
4 ﬁ plusieurs fois afin d'homogénéiser la solution.

On ote le bouchon puis on compléte avec de l'eau distillée
jusqu'au trait de jauge de la fiole puis on rebouche et on
mélange a nouveau en la faisant tourner.

La solution obtenue est une solution de vinaigre diluée au

1/1 Oéme_
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