Glace chocolat blanc
P ”‘"M framboise (sans sorbetiére)

Faites chauffer le lait en évitant Fouettez la créme entiére froide en
'ébulition.  Ajoutez le chocolat chantily bien ferme, puis, incorporez-la av '
blanc et remuez jusqu’a ce qull soit mélange précédent. |
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Dans une boite hermétique, alternez la chantilly et les framboises. Placez-la
au congélateur. P
~ 150 g de framboises
(fraiches ou congelées)
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Lorsque la glace a pris tout en restant encore souple, ajoutez le ﬁ-\-‘""‘ /
. ) i f____."- f
coulis de framboise et mélangez délicatement P /
Replacez la boite au frais. Py
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