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Dans un saladier, versez la farine, la levure et le sel Incorporez loeuf puis mélangez.
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Ajoutez le lait progressivement jusqua I'obtention d'une pate homogéne et ferme.
Evidez et épluchez les pommes, puis coupez-les en rondelles.
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Préchauffez Ihuile de friture. Trempez les rondelles de pommes dans la pate

et plongez-les dans [huile.
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| Retournez les beignets dés quils sont bien dorés. Lorsque les deux faces sont bien |

croustilantes, égouttez-les sur du papier absorbant. Roulez les beighets dans

le sucre vanile. .
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