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9 B Barre Chocolat-Caramel ._

Emiettez des biscuits chocolatés et coupez en petits morceaux les caramels mous.
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400 g de
biscuits chocolatés 20 g de caramels

Faites chauffer au bain-marie le beurre et le lait concentré sucré
\ Incorporez a la préparation précédente et bien mélanger
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g 60 g de beurre

Versez le tout dans des moules en siicone en tassant bien a l'aide d'une cuiliére en
bois et réservez au frais. Pour le nappage, faites fondre au micro-ondes le chocolat
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Ajoutez de I'nule au chocolat fondu, mélangez et versez sur |a base biscuitée
Réfrigérez et sortez le moule 15 min avant dégustation




