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Emiettez le quatre-quart et mélangez-le avec le mascarpone. Une +ois la péte bien
homogéne, formez des petites boules.
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Faites fondre le chocolat au bain
marie a feu doux

Trempez lextrémité des batonnets dans le
chocolat et enfoncez-les dans les boules.

1/2' quatre-quart
Mettez au frais 5 min. MWW /&’5f0((£
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chocolat noir
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chaussures comme
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dessus.

environ 25 °"'
batonnets

TremPez les popeakes dans le chocolat
hqwcle et décorez les. Mettez-les au frais G MZL
20min avant de deguster dn Mook
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