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Commencez par éplucher les pommes en quartiers et mui&—les en MOrceaux.
Ensuite, faites fondre le beurre directement dans un moule allant sur le few.

Rjoutez le sucre et mélangez délicatement 2 feu doux pour réaliser un caramel.
(surveillez bien, le caramel doit étre Juste doré). Disposez les pommes sur le caramel
tiede et aaupou&cz de sucre vanillé.

%

2 sachets de
sucre vanillé
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Sortez du feu, puis, recouvrez avec la pate feuilletée en appuyant sur les bords.
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