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Faites fondre le chocolat au lait au bain-marie. A l'aide d’'un pinceau, badigeonnez les
moules de chocolat au lait. Laissez-les refroidir au frigidaire. Renouvelez 'opération une
deuxieme fois afin d’avoir une couche de chocolat plus épaisse.

" 50 g de [ - -
chocolat auv lait —
‘/7 e

Moule en siicone en forme d'ceuf
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Faites fondre le chocolat blanc, ajoutez-y le praln et mélangez bien. Sortez les coques
en chocolat dv frigidaire et remplissez-les avec la préparation chocolat blanc/pralin.
Replacez-les au frais.

- 50 g de 75 g de prain

chocolat blanc
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Démoulez les ceufs délicatement. Déposez le reste du chocolat au lait sur les bords
des demis-ceuf's afin de les coller entre eux.
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