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Tarte pommes caramel ec@%
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| EP|uchei les pommes et couPcz-—ks en morceauX. Dans une Poc|e faites
| revenir les pommes dans du beurre avec un peu deau. Laissez cuire 3 mn
et ajoutez le sucre.
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Y4 poMmes

2 cuilléres 3
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Déroulez |a Pate brisée dans un moule au diamétre inférieur 3 celui de | NAPPAGE |
atc Garnissez le milieu de pommes et rcPhez les bords de |a Pate en 4 e
alssant une ouverture au centre. Dans une CQSSCFO|C

faites fondre 10
‘ 1 Patc brisée caramels avee 1scl
pur beurre E de créme ||qu|cle
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Eritez les biscuits et melangez—les avee le beurre fondu et la cassonade.
Puis, AePosez cette garniture au centre de |a tarte. Enfournez 20 mn.
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50 g de

beurre

=R Thermostat F (22.00)

25 g de biscuits au choix Cuisson 20 min
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