Fondant au Chocolat
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o Faites fondre le beurre et le chocolat cOUpé en mMorceaux dans une casserole 3 feu
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250 g de i 250 g

I beurre de sucre

300 9 o
chocolat noir

Battez les oeuls entiers. pulis ]ﬂf.ﬂrpﬂrﬁ?—'.&a au mé'.;mgf Précr’zclﬁﬂt_
Mélangez. bien, puis ajoutez la farine.
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‘ 9 Versez la Fréparaﬂﬂn dans un moule 3 3§tf:au rtctaqgulakf bewrré, puis enfournez
PEI"‘»:IEH’[ une trentaine de minutes. -

|
Pour un fondant 'i::-lu.E- moelleux
et aére, montez les blancs
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Thermostat & (1800)
Cuisson: 30min




