
La tarte aux mûres

400g de 
mûres

6 c-à-s de 
sucre

4 oeufs
un sachet de 
sucre vanillé

40cl de 
crème fraîche

Mélangez les oeufs, la crème fraîche, le sucre et le sucre vanillé.

Déposez les mûres et recouvrez-les 
doucement de la préparation.

Étalez une pâte sablée dans un plat beurré.
Piquez-la avec une fourchette.

Thermostat 7 (200°)
Cuisson : 20min

Rajoutez de la poudre 
d’amandes pour plus de 

gourmandise.


