) \ | o)

= Les sablés de Noél el '
-~ &

N
N

Mé|angcz le sucre, le sel et les beurres ensemble. Puis, ajoutez la farine et
pétrissez jusqua obtenir une pdte homogene.
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50 9 de sucre A 1 Pincée de sel F T ma——
en Poudrc r i

Décorez avec

. du sucre glace.

0 g de
beurre doux &) 1%\‘50 9 de
arine
ET 0 g de
beurre salé

Etalez la Pﬁte SUr un Plan de travail afin dobtenir 1 petit em d'éPaisseur.
Découpez les sablés avec des emporte-pitces et déposez-les sur une plaque
recouverte de PaPier sulfurisé.

Enfournez en surveillant la coloration.
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Thermostat & (1300)
Cuisson : 25 min
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