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Gateau de crépes au chocolat G’W

Pour faire les crépes - versez la farine dans le salader, puis mélangez avec le sucre, les eufs et Ihule.
Délayez au fovet en versant petit a petit le lait.
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Mélangez jusqu'a f'obtention dune péte homogene, Pour faire la créme au chocolat : faites fondre
puis faites cuire les crépes le chocolat et la créme liguide au bain-marie,
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Dans un moule & manqué, alternez entre crépes et créme au chocolat. Placez au frigo pendant 3 heures
minimum. Démoulez et garnissez de fruits frais avant de servir




