
Barre chocolatée façon kinder
Au bain marie, faites fondre le chocolat noir.
À l’aide d’un pinceau, tapissez le fond des moules de chocolat puis placez au 
frais pendant 5 mn. Ajoutez une 2nde couche, puis replacez au frais 30 mn.

Faites fondre le chocolat blanc au bain marie. Laissez refroidir quelques instants 
et ajoutez le riz soufflé. Étalez le mélange obtenu dans les moules. 

Faites fondre le chocolat noir et recouvrez le mélange chocolat blanc / céréales. 
Réservez 2h au frigo avant de déguster.

100 g de
chocolat noir

100 g de
chocolat blanc

2 grosses poignées
de riz soufflé

100 g de
chocolat noir


