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Dans une casserole, portez a ébulition l'eau et le beurre. Retirez du feu puis ajoutez
la farine et la levure. Mélangez le tout jusqua obtention d'une boule lisse et ferme.
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Laissez refroidir. Cassez les ceuf's un a un en mélangeant énergiquement.

Ajoutez le sel
| Une pincée

3 oeufs
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Sur une plaque de cuisson recouverte de papier sulfurisé, déposez des cuiléres
a café de pate. Disposez ensuite quelques perles de sucre sur chaque chou.
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Perles de sucre

Enfournez 20 minutes dans un four préchaufté a 200°C.
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Thermostat 7 (2007
Cuisson : 20 mirutes
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