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O Dans un saladier, fouettez le beurre et le sucre jusqud ce que le mélange blanchisse.
Ajoutez les oeufs, puis terminez par la Pnu&-c J) . S
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W?W Galette des rois en sucettes
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Etalez la pite sur un plan de travail fariné puis découpez 1't disques 2 [aide dun
emporte-pice. Disposez F disques de pate sur une plaque de four recouverte

de papier sulfurisé. Déposez une cuillére de créme au centre de chaque disque. 2l
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iginales.
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9 Mouillez un peu les bords de la Pﬁt:, pulis refermez avec le reste des cercles
| (Vous pouvez faire des dessins surmliff;rtt avec la pointe dun couteau).
Finissez en badigeonnant cl:jaun: deeuf. Enfournez 20 mn.
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