Q@f“ww e Galette des Rois tressée %%\

NN NN

o Coupez les pommes et les cure dans une poéle en ajoutant le beurre et le sucre.

Etalez la pate feuiletée en rectange, versez une bande de poudre d’amandes au milieu
Disposez les pommes caramélisées par dessus et ajoutez le reste de poudre d’amandes Placez la féve.

Coupez des bandelettes sur les deux cotés de la pate puis tressez les bandes Badigeonnez de jaune d'ceuf
et saupoudrez de sucre et de cannele. Enfournez pendant 25 mn.
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