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p M Tarte amandine aux poIres  gRaudse

Pelez les poires, coupez- “les en 2 et retirez les pépins. Etalez la Pate brisée
dans un moule 3 tarte et CJEPE}EEE les poires dessus.
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Dans un saladier, mélar}gﬂ le beurre et le sucre. Ajoutez les oeufs, la
PDUCIFE damande et la tarine. M&lanﬂti bien ju:aqu'é l'obtention dune Pﬁ'tt

homoaéne.
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9 Versez la préparation précédcnt: dans le moule et enfournez pour 45 min.
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