PHOTOS 4ek 2023-2024

pour stand Congres Marguerite



Visite de la Radio Saint Féréol, la radio associative de Crest
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Test des micro- enregistreurs




Explication fonctionement des micro- enregistreurs




Le Petit Primeur (Crest): magasin de fruits et légumes et quelques produits laitiers



LEpicerie Nouvelle (Crest): vente de produits bio uniquement et partiellement locaux
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Interview du responsable de la Boucherie




Fromagerie Gérentes
Crest:

Vente de produits laitiers,
principalement de la
Région Auvergne-Rhone

Alpes




Interview de la responsable de Gérentes



Rayon d’Aldi (Crest)




Interview d’un responsable vente d’Aldi



Interview cliente de Gérentes et la Boucherie



Interview d’une cliente d’Aldi (ancienne éleve du collége)



Interview de la gérante du restaurant «Riviere Salée» (Crest)



Compost du restaurant
qui sera récupéré par
Collembole

BIGDECHETS
c3




Présentation du systeme
De collecte de déchet par
Collembole
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L'INTIME L'INESPERE L' INATTENDU LE CONFITURE L'EFFRONTE

Domaine Peylong : un domaine viticole (Suze sur Crest)
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Comment couper les vignes,
démonstration par
Le propriétaire du domaine Peylong




PEYLONG|

VINS DE CARACTERE

3 LlNESPERE *NESf»-‘_{;; |

UNHME
LE SAGE

LETOURD!E - LETOUR :

-LE PRINTANIER - £
LINATTENDU ' ;

FAMILLE LOMBARD DEPUIS 1868

VERCORS

BEAUFORT
SUR
GERVANNE

DIE

CREST MiraBRL
& BIACONS

OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI

De 17h 3 13h
DEGUSTATION GRATUITE

WWW.PEYLONG.COM

CHRISTELLE & FABIEN LOMBARD
508 Chemin de Peylong
26400 SUZE

flumbard@peylong.com
Christelle : 06 02 5p 83 64

Fabien : 06 14 73 17 11
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L'abus d'alcool epbdanger




UNE AVENTURE FAMILIALE
AU PIED DU VERCORS

Au cceur de la Vallée de la Gervanne, syr |5
commune de Suze, le vignoble de 4,5 ha s'é&end
rincipalement sur le coteau de Peylong.

e certifides AB depuis 2009, Les

endements maitrises,

e matur

nne maturité 3 la

DES VINS DE CARACTERE

ssu de quatre cépages, marsanne,
i clairette est ROND et FRIAND.
5 ses faibles quantitées. i :
LE PRINTANIER, Syrah, FRUITE et GOULEYAN
L'OUBLIE, AOC en renaissance du Diois, est élaboré L'INESPERE, Syrah, EQUILIBRE et BOISE
avec le cépage Clairette. Ce vin élevé sur fies L'INATTENDU, Cabernet-Sauvignon, ELEGANT et
pendant 12 mois en demi-muid est atypique par s3 CHARPENTE.
COMPLEXITE et sa RONDEUR. | ;
L'ETOURDIE, EFFERVESCENT brut nature, est un vin
Le SAGE, rosé de pressées directes des cépages ! dont les bulles séduisent par leur FINESSE
Syrah, Grenache et Mourvedre, est un vin FRUITE et ' SINGULARITE.
TENDRE.

EXPERIENCES DE DEGUSTATION

Visite et dégustation gratuite toute l'année.

Autour d'une table dans la cave au milieu des
cuves ou a l'extérieur dans le jardin. De 17h & 19h
du lundi au samedi pour les individuels (Sur
réservation pour les groupes). N'hésitez pas a nous
appeler pour une dégustation en dehors de ces
horaires. Au deld de 15 personnes visite et
dégustation privative sur réservation (2€/P).

La Reboule: repas de fin de vendange (sur
reservation en novembre)

Les soirées épicuriennes privatives a partir de 50
personnes.




Cuve de maturation du vin du domaine Peylong




Tonneaux en chéne pour maturation du vin
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Dégustation de jus de raisin pétillant




Les Alvéoles, pépiniere a Cobonne



Compost

des “trésors du sols”

ou “déchets verts”

a la Pépiniere Les Alvéoles




Explication de comment poussent les plantes
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Interview d’un des salariés des Alvéoles
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Présentation de nos profils de personnages pour le débat du congres
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