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Liquore alla|Liqujrizia
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a_ricetta che Vi propongo _04gi, avevo fatto tempo fa a_eralun
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cucina Ho ritrovato la ricetta diquesto tiquore alfa tiguirizia,

Vi assicuro che e bBuonissima e |fadilissimo da fare, ottimo a

temperatura ambiente ma anche |d’estqte|messa in frigo

Ingredienti per il liquore alla liquirizia:

o 170 g dil|liquirizia|in |pezzetti

e 750 g di acqua

75 di_zuccherc
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fnranzi-tutts pren ete due pencaiir ,met'bxeta—m iuuna—meva daeli-acqua, por—1f7—ufra—versate 117 g a
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quirizia e nell’altra i (750 ¢ di zucchero, fate sciogliere (una alla volta) prima (la liguirizia fmescolando

sempre| di|continuol a |fuoco |basso-

ppena sciolta la liquirizia togliete dal fuoco e fate|freddare

Q

)ra |fate sciogliere |lo zucchero,a fuoco basso girate di continuo e appena vedete che |inizia |a sciogliere

<t

ogliete dal fuoco(hon| deve |caramellare!!!)e continuate a mescolare fino |a completo scioglimento,

Fate freddare,una volta che|sia lo| sciroppo| di|liquirizia|che quello di zucchero sono freddi dovete

unirli,per mescolare bene io I’ho messo in una| bottiglia di| vino vuota e lavata di quelle |da|1,5 litri scura;

(in questog moda potete |agitarla e mescolare bene il tutto)-

na|volta|uniti e mescolati i liquidi versate all’intenno |anche| I’alcol e |mescalate di nuovo, lora chiudete
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n_questiohe e metite celo a riposare [n luogo buio x 2/ onni
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