
TOAST MAGENTA. 

 

Pancetta e formaggi, aromatizzati dall’origano, sono la 

perfetta farcitura di questo toast Magenta. 

Ingredienti: 

pancetta di maiale  12 fette                                                          

pancarré 8 fette                                                 

senape q.b.                                                                         

caprino 4                                                             

fontina 4 fette                                                             

origano q.b. 

Preparazione: 

1) in una padella rosola la pancetta, poi prendi le fette 

di pane, spalmale con il caprino e aromatizzale con un 

pizzico di origano. Adagia la pancetta e la fontina tagliata 

della giusta misura, poi copri con pancarré. 

2) Cuoci i toast Magenta per qualche minuto e servili 

caldi. 

 

 

 

 

 

 

http://www.salepepe.it/ingredienti/tipi-di-salumi/pancetta/
http://www.salepepe.it/ingredienti/tipi-di-formaggio/caprino/
http://www.salepepe.it/ingredienti/tipi-di-formaggio/fontina/
http://www.salepepe.it/ingredienti/erbe-aromi-spezie/origano/

