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Добрый день уважаемые коллеги!
Слайд 1. Позвольте представить вашему вниманию тему моего выступления: «Проектная деятельность как часть системно-деятельностного подхода при взаимодействии с воспитанниками».
С актуальностью, целями и задачами проекта вы можете ознакомиться на слайде.
Как возникла тема проекта?
Слайд 2. Тема проекта появилась неспроста, однажды, во время утреннего приема, это было пасмурное утро, ночью прошел дождь и на дорожках блестели лужицы… Егор стал запускать в них веточки, листочки, Вика нашла скорлупу от ореха, а Ваня спросил у меня, а из чего еще можно сделать кораблик? Ответить я не успела, так как Даша сказала: «Так из корочек хлеба, я видела в мультфильме, как котята так делали», Егор недоуменно посмотрел на нее, потом на меня и сказал: «Ты что, с хлебом нельзя играть! Правда, Елена Юрьевна?». Мне хотелось сказать ребятам, что, конечно же, хлеб не игрушка. Все ребята ждали моего ответа. Но, я предложила им порассуждать на эту тему самим. И, вот, на утреннем совете, мы собрались для обсуждения этого вопроса. Мнения ребят разделились, некоторые говорили, что, почему бы и не поиграть, другие были против, громче всех выступала Лера, мама которой работает на пекарне, она говорила, что мама печет много хлеба, для всех людей, а не для игр и очень сильно устает.
Слайд 3. В результате мы вместе с ребятами решили выяснить: нужно ли бережно относиться к хлебу?  откуда вообще берутся булки? а также проследить весь путь хлеба от зёрнышка до нашего стола, узнать о помощниках хлеба, увидеть разнообразие хлебобулочной продукции.
Затем, я спросила: «А кто или что может помочь нам найти ответы на эти вопросы?». Ваня, предложил посмотреть познавательные фильмы по телевизору. Лера предложила спросить у родителей. Егор вспомнил про   тематические альбомы, которые находятся в нашей группе и где в картинках прослеживали путь от зернышка до хлебушка.  Петя, указал на книги, сказав о том, что в них можно найти информацию по данной теме. С моей стороны было предложено совершить виртуальную экскурсию на завод по производству хлеба, а также пригласить в группу маму Леры для того, чтобы она рассказала о своей профессии – пекаря. Ребята поддержали.
Слайд 4. В результате интересной беседы – рассуждения, в рамках Детского совета, нам с ребятами удалось составить план последующей совместной проектной деятельности.  
Слайд 5. Итак, для начала было решено последовать совету Пети искать информацию в книгах.  В результате поиска мы нашли сказки и рассказы о хлебе. Некоторые из них были прочитаны нами ранее. После каждого прочтённого произведения, с воспитанниками проводились беседы о культуре поведения за столом, бережном отношении к хлебу, говоря о том, что хлеб выбрасывать нельзя, можно дать животным или птицам. А дети говорили, что его и сухим можно есть, причем это тоже вкусно и мама дома хлеб не выбрасывает, а что – то вкусное из него готовит.   
Слайд 6. Так же с ребятами заучивались пословицы и поговорки.
Слайд 7. Свои впечатления от прочитанного дети отображали в рисунках «Хлеб, хлебобулочные изделия», «Пшеничное поле»; лепке хлебобулочных изделий из соленого теста, пластилина, аппликации «Колосок», «Колосья в вазе».
Слайд 8,9. Следующим шагом стало рассматривание альбомов, так ребята познакомились с зернами пшеницы, овса, ячменя, ржи, рассмотрели иллюстрации о хлебе и хлебобулочных изделиях. 
Слайд 10. Отправившись в виртуальную экскурсию на пекарню по производству хлеба, ребята наблюдали за процессом замеса теста и изготовление хлебобулочных изделий. Фотографии для составления видео предоставила мама Леры, Ольга Владимировна кондитер Старощербиновской пекарни.
Просмотрев по совету Вани познавательные фильмы «Спасение урожая от ненастий», «Работа полевой техники», «Как пекут хлеб», «Труженники полей» воспитанники отметили сколько труда вложено в каждое золотое зёрнышко. Сколько людей потрудилось над созданием золотистой тёплой булочки.
Слайд 11. Запоминающимся событием нашего проекта стал – гость группы Ольга Владимировна! Это мама Леры, пришла к нам в гости и рассказала о профессиях хлебороба, пекаря. Ольга Владимировна, пришла с ингредиентами для выпечки булочек и научила наших ребят замешивать тесто, формовать сдобу. Как же старались ребята! 
Слайд 12. Попросив наших поваров испечь булочки, дети с нетерпением ждали выпечку, а попробовав ее, сказали, что эти булки самые вкусные. Еще мы покрошили нашу выпечку во все кормушки детского сада, угостив птиц, а Даша попросила кусочек домой, угостить своего питомца, маленькую собачку. 
[bookmark: _GoBack]Слайд 13. Все были накормленные, довольные и усталые, ведь печь хлеб – это волнительно и нелегко. 
Слайд 14. А, на другой день мама Леры привезла нам замечательный каравай, с пылу, с жару, из печи. Ароматный, душистый хлеб мы намазали яблочным повидлом и с удовольствием угостились. Ребята были в восторге! 
Так мы с ребятами договорились, что они расскажут о своих впечатлениях родителям и совместно приготовят выпечку дома.
 Слайд 15. В результате родители предоставили фото блюд из хлеба, каких не увидишь и в ресторане.  Из фото мы сделали ролик и разослали в группу родителям для просмотра с детьми. Сколько было гордости и радости в глазах моих воспитанников!!!
Многие ребята делились впечатлениями от увиденного по телевизору, найденной информации на просторах интернета. Некоторые родители показывали ребятам ролики о производстве хлеба, работе комбайнов в поле. 
Слайд 16,17. В результате реализации проекта была создана книжка – альбом «Путешествие зернышка», куда вошли рисунки детей. Оформлен мини - музей хлеба, поделки из теста и пластилина «Наша пекарня».
Слайд 18. Подводя итоги, можно с уверенностью сказать о том, что у детей сформированы представления о том, какой путь проходит зерно, чтобы стать хлебом, воспитанники знакомы с разнообразием хлебобулочных изделий, трудом хлеборобов, пекарей, проявляют бережное и уважительное отношение к хлебу, к труду хлеборобов и пекарей. Дети приняли решение уважительно и аккуратно относиться даже к хлебной крошечке и уважать труд людей, принявших участие в том, чтобы зернышко стало хлебушком.
Но на этом история не заканчивается ведь мы с ребятами запланировали совершить экскурсию на пекарню и своими глазами увидеть производство хлеба, а также провести исследовательскую работу по выращиванию зерен пшеницы в уголке природы. 

